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e
MENU — BUFFETVORSCHLAGE — PARTYSERVICE

SUPPEN

- Kartoffelcremesuppe mit Cro(tons
- Hochzeitssuppe / Festtagssuppe

- Bayrische Leberknddelsuppe

- Karotten-Ingwersuppe mit CroGtons
- Riesling-Lauchsuppe

- Thai-Curry-Siippchen

SAISONAL
- Maronencremesuppe
- Kiirbiscremesuppe

- Spargelsuppe

VORSPEISEN

Marinierter:

- Feldsalat / Wildkrautersalat / Rucola-Salat / Blattsalate mit :
e Gebratener Entenbrust / Hdhnchenbrust / Roastbeef
e Tomaten und karamellisiertem Ziegenkase
e Speckwiirfel
- Roastbeef -kalt- diinn aufgeschnittene Scheiben mit hausgemachter
Remoulade.
- Geraucherter Lachs auf Blattspinat mit Rosti und hausgemachter
Sauce Hollandaise
- Raucherfischplatte mit Lachs, Forelle & Heilbutt dazu Sahnemeerrettich
- Kasevariationen / Kasebrett
- verschiedene Kasesorten mit Trauben und Partygeback
- Melonenschiffchen mit Serrano-Schinken und Baguette
- Tafelspitz vom Rind oder Kalb mit Meerrettichsauce, Kartoffeln und
Preiselbeeren
-Vitello Tonnato
- dinne Kalbsscheiben mit Thunfischsauce und Kapern
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HAUPTGERICHTE

FISCH

- Zander, Wolfsbarsch oder Doradenfilet -auf der Haut gebraten-
- Backfisch- Rotbarschfilet- in Pankopanade gebacken

- Lachsfilet gebraten oder in Sahnesauce

- weitere Fische auf Anfrage-

FLEISCH

- Reh-, Hirsch- oder Wildschweinbraten

- Rinder-, Kalbs- oder Schweinebraten

- Sauerbraten

- Geschmorte Kalbs - oder Rinderbackchen

- Gulasch vom Rind/ / Hirsch/ Reh

- Geschnetzeltes vom / Rind / Kalb oder Hahnchen in verschiedenen

Variationen

- Rinderfilet

- Franzosische Flugentenbrust

- Halbe knusprige Ente

- Kalbs -oder Rindertafelspitz mit Meerrettichsauce

- Gebratener Kalbsricken

- Schweinelendchen

- Hahnchenbrustfilet —natur-

- Schweinefiletrolichen gefillt mit einer Waldpilz-Krautermousse oder
SerranoSchinken , Tomaten, Rucola und Mozzarella.

- Gansekeule

- Frikadellen

- Schweineschnitzel

- Ganze oder % Schweinshaxe

- Kleine Kalbs- oder Schweinehaxen

- Gyros vom Schwein/Hahnchen / Kalb

- Hahnchenschlegel

- Ganzes Spanferkelchen

- Lasagne
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BEILAGEN

- Kartoffelplree

- Rosmarienkartoffeln

- Hausgemachte Kroketten

- Rosti

- Kartoffelkl6Re / Semmelknodel
- Reis / Risotto in verschiedenen Variationen
- Pasta

- Petersilienkartoffeln

- Pommes Frites

- Spatzle

- Kartoffelgratin

GEMUSEBEILAGEN

- Sauerkraut

- Bayrisch Kraut

- Blattspinat

- Buntes Marktgemiuse in Béchamel-Sauce/ Sauce Hollandaise
- Feine Gem{usestreifen

- Rahmwirsing

- Balsamico-Linsen

- Grillgemse

- Rahmkohlrabi

- Apfelrotkohl

- Gemuselasagne
- Saisonal: Steinpilze / Pfifferlinge / Spargel



Gas’rl/\aus S
oldenenr tern

DORFPROZELTEN

SAUCEN

- Safransauce - Gorgonzolasauce

- Tomatensauce - Weillweinsauce

- WeilRe Tomatensauce - Cognac-- Pfeffersauce
- Senf-Dillsauce - Dunkelbiersauce

- Champignonsahnesauce - Burgundersauce

- Sauce Hollandaise - Orangensauce

- Pestosahnesauce - Barlauchbuttersauce
- Hummersahnesauce

DESSERT

- Frischer Obstsalat

- Bayrisch Creme

- Mousse au Chocolate

- Créme Brllee

- Panna Cotta

- Tiramisu

- Eisplatte

- Fruchtquarkcreme

- HeiBe Himbeeren mit Vanilleeis / Zwetschgenroster

SAISONAL

- Marinierte Erdbeeren mit Mascarponecreme
- Lebkuchenmousse mit Kirschkompott

- Bratapfel mit Vanillesauce

Preise erfolgen nach Zusammenstellung



